PODWEDZANA KISZKA
ZIEMNIACZANA

SKLADNIKI:

1 opakowanie Kiszki ziemniaczanej Gzella
kis¢ pomidorkow koktajlowych
kilka poréw
olej

SOS TWAROGOWY:
150 ¢ twarogu
100 g gestej kwasnej $mietany

2 z3bki czosnku

kilka gatazek koperku
1 zielony ogdrek

sol i pieprz

sok z 1/2 cytryny

SALSA Z JABLEK:
1-2 jabtka
1/2 czerwonej cebuli
kilka gatazek koperku
sok z 1/2 cytryny
sol i pieprz
1 mata czerwona papryczka chili

PRZYGOTOWANIE:

1. Kiszki ziemniaczane posmarowad olejem i wytozy¢ na ruszt. Kiszke wedzic¢ w niskiej
temperaturze ok. 15 minut (w tym celu warto skorzysta¢ z namoczonych w wodzie
zrebkow drewna bukowego). Pory i pomidory posmarowac olejem i wytozy¢ na potke
grillowa (obok kiszki ziemniaczanej).

2. Przygotowac salse jabtkowa: owoce pokroi¢ w drobng kostke. Doda¢ posiekana
cebule i koperek. Nastepnie dolac sok z cytryny. Doprawié solg i pieprzem. Na koniec
dotozy¢ posiekana papryczke chili i wymieszad.

3. Ogdrek zetrzed na tarce, po czym odcisnad, usuwajac nadmiar wody. Polgczyé
z twarogiem, $mietang, posiekanym czosnkiem oraz koperkiem i sokiem z cytryny.
Catos¢ doprawic solg i pieprzem.

4. Gotowa kiszke ziemniaczang podawa¢ z grillowanymi porami i pomidorami
oraz sosem twarogowym. Przed podaniem danie posypa¢ salsa z jabtek.



