PHILLY CHEESE STEAK

SKLADNIKI:

1 dtuga butka
50 g sera provolone
100 g rostbefu Sokotow
1/2 matej cebuli
olej

DODATKI:
1 ogdrek
po 50 ml octu, sosu sojowego i oleju sezamowego
1 tyzka cukru
2 pomidory
kilka listkow bazylii

PRZYGOTOWANIE:

1. Przygotowad pikle: ocet, sos sojowy i olej sezamowy
wymieszac z cukrem. Ogorek pokroié obieraczka, uzyskujac
cienkie plasterki. Nastepnie dodac je do marynaty i odlozyé

na | godzing w chtodne miejsce.

2. Rostbef pokroi¢ w cienkie plastry. Aby krojenie bedzie
prostsze, wotowine mozna wczesniej lekko zamrozic.
Cebule obra¢ i pokroié w pidrka.

3. Rozgrzad grill. Na ruszt wytozy¢ 2 pomidory. Na plaskiej,
zeliwnej plycie podsmazyé cebule z odrobing oleju. Nastepnie
przesunaé cebule i usmazy¢ mieso. Sktadniki wymieszac.

4.7 miesa i cebuli uformowac¢ ,kopczyk” na diugosé bulki,
przykry¢ go kilkoma plastrami sera provolone i zostawid
na chwile, by sie roztopit. W tym czasie przygotowac sos

z pomidorowy. Z grillowanych pomidoréw $ciggnac skorke.
Nastepnie rozgniesé je widelcem i polaczyé z posiekana
bazylia. Sos mozna doprawi¢ solg i pieprzem do smaku.

5. Gidy ser provolone sie roztopi, na sktadniki na grillowej
ptycie potozyé przekrojona butke. Nastepnie wsunaé topatke
pod spod i zlozy¢ kanapke. Do sktadnikow dodad piklowany

ogodrek i sos z grillowanych pomidoréw.



