PIKANTNY HAMBURGER
WEGIERSKI

SKLADNIKI:

500 ¢ migsa na burgery Sokotow
1 cebula czerwona
| mata papryczka chili
maty peczek natki pietruszki
olej
sol

RELISH:
olej
1 cebula
1 zielona papryka
| opakowanie kabanosdw wegierskich Sokotéw
1-2 tyzeczki stodkiej papryki w proszku
2-3 tyzki ketchupu

DODATKI:
2-3 tyzki majonezu
butki do hamburgerow
kilka lisci sataty lodowej

PRZYGOTOWANIE:

1. Cebule, papryczke chili i natke pietruszki drobno posiekad, a nastepnie dodad
do migsa. Skladniki dobrze wymieszac¢ i uformowa¢ kotlety.

2. Na bocznym palniku grilla rozgrzaé patelni¢ i podsmazy< na oleju pokrojone
na kawatki kabanosy, cebule i papryke. Sktadniki potgczyé z papryka w proszku.
Na koniec dodad keczup. Cato$¢ dusi¢ do miekkosci warzyw.

3. Burgery posmarowac olejem, oproszyé solg, po czym wyltozyé na dobrze
rozgrzany ruszt. Po usmazeniu migsa ztozy¢ hamburgery: zrumienione
na grillu butki posmarowad majonezem, a nastepnie doda¢ posiekang satate
lodowa, burgery i relish.



