REUBEN BURGER

SKLADNIKI:

6 kromek zytniego chleba
2 tyzki roztopionego masta
2 tyzeczKki musztardy
1/2 tyzeczki granulowanego czosnku
250 ¢ sera ementaler
200 g kiszonej kapusty
500 g mielonej wotowiny Sokotow
125 g pokrojonego w kostke boczku Sokotow
sol i pieprz

DRESSING:
100 ml majonezu
1 tyzka $mietany
1 tyzka ketchupu
1 tyzka chrzanu
1 tyzeczka sosu Worcester
1/2 tyzeczki octu winnego

PRZYGOTOWANIE:

1. Wolowine wymieszac z boczkiem, musztardg, solg, pieprzem
i czosnkiem. Uformowad burgery i usmazyé w wysokiej
temperaturze. Nastepnie przetozyé je do strefy posredniej,
aby migso ,odpoczeto”.

2. Sktadniki na dressing starannie wymieszaé. Sos mozna
doprawié do smaku solg i pieprzem.

3. Chleb posmarowaé mastem i zrumieni¢ na grillu.
Na burgery wyltozy¢ plasterki sera zéttego.

4. Trzy kromki posmarowac dressingiem, po czym wylozyd
na nie kiszona kapuste, burgery z serem i odrobing dressingu.
Nastepnie kanapki przykry¢ pozostaltymi kromkami.



