WEGANSKA PIZZA Z GRILLA

SKLADNIKI:

CIASTO:
1 kg maki
650 ml cieptej wody
15 g drozdzy
1/2 tyzeczki soli

DODATKI DO PIZZY:
| opakowanie weganskiego mielonego Z Gruntu Dobre
1 papryka
garsc oliwek
kilka galazek natki pietruszki
1/2 czerwonej cebuli
kilka pomidorkéw koktajlowych
1 zabek czosnku
oliwa z oliwek
sol
bazylia do dekoracji

PRZYGOTOWANIE:

1. Przygotowad ciasto: drozdze wymiesza¢ z ciepty woda.
Dodac makg i sél. Wyrabiaé przez 10 minut. Nastgpnie odtozyd
do wyrosniecia. Po godzinie podzieli¢ na 8-10 kulek.

2. Papryke, oliwki, cebule i natke pietruszki drobno posiekad.
Wymieszac z oliwg, solg i drobno posiekanym czosnkiem.

3. Z ciasta uformowa¢ placki. Na wszystkie wylozy¢ pokrojone
warzywa. Dodaé pokrojone pomidorki i weganiskie mielone.
Wierzch obficie polad oliwa. Piec na nagrzanym kamieniu
do pizzy, az ciasto sie zrumieni. Przed podaniem pizze
udekorowa¢ bazylia.



