WIETNAMSKA
SALATKA BUN CHA

SKLADNIKI:

500 g mielonej wieprzowiny Sokotéw
500 g surowego boczku Sokotow

MARYNATA:

4 zabki czosnku
kawatek imbiru (6-8 ¢m)
2 tyzki sosu ostrygowego

2-3 tyzki cukru
4 tyzki sosu rybnego
1 szalotka
1/2 tyzeczki pieprzu

PIKLE:
| marchewka
1 kalarepa
100 ¢ cukru
200 ml octu ryzowego

DRESSING:
| marchewka
1 kalarepa
100 g cukru
200 ml octu ryzowego

DODATKI:
makaron bun
1 papryczka chili
garsc zioh: pachnotki, tajskiej bazylii i kolendry

PRZYGOTOWANIE:

1. Przygotowad marynate: cukier wsypac do garnka i rozpuscic,
uzyskujac karmel, po czym lekko go ostudzi<.
Czosnek i szalotke posiekaé. Imbir zetrzed na tarce
o drobnych oczkach. Wszystkie sktadniki marynaty wymiesza¢.

2. Mieso mielone wtozyé do miski i potaczyé z 1/4 marynaty.
Reszte marynaty wymiesza¢ z pokrojonym w grube plastry
boczkiem. Catoéé odstawi¢ na co najmniej 1 godzine
w chtodne miegjsce.

3. Kalarepe i marchewke pokroi¢ na plasterki. Ocet ryzowy
potaczyc z cukrem. Mieszanky zala¢ warzywa.

4. Z miesa uformowac kotleciki. Boczek umiesci¢ w ruszcie
koszykowym. Grillowaé w wysokiej temperaturze, az kotleciki
i boczek bedg piekne zarumienione.

5. Z podanych sktadnikow przygotowac dressing. Kotleciki,
boczek i pikle wlozy¢ do miski. Zala¢ podgrzanym dressingiem.
Podawac¢ z posiekana papryczka chili, makaronem bun i ziotami.



