OTWARTA

KANAPKA Z KIELBASA

SKLEADNIKI:

| kawatek kietbasy polskiej dojrzewajacej classic

1. Ch
Na suche

Sokotow
4 kromki maslanego chleba
4 1a)1ka
2 tyzki masta
| Swiezy ogorek
kilka listkow natki pietruszki
kilka galazek koperku
kilka listkow miety
sol 1 pieprz
I tyzka oliwy z oliwek
| tyzka soku z cytryny

PRZYGOTOWANIE:

eb opiec na patelni lub grillu, aby byt chrupigcy.

| patelni podsmazyc¢ plasterki kietbasy dojrzewajace).

Na te] samej patelni usmazyc¢ jajka na masle. Ogorek pokroic

w paski za pomocg obieraczki do warzyw.

2. Listki natki pietruszki, koperku i miety wymieszac ze sobg,
skropic oliwg z oliwek 1 doprawic solg, pieprzem oraz sokiem
z cytryny. Na chlebie utozyc plasterki ogorka. Wylozyc jajka,

plasterki kietbasy i mieszanke ziot.




