GOKOLOW

PIECZONASZYNKA
Z GRILLA Z ZIEMNIACZKAMI

SKLEADNIKI:

| szynka zwierzyniecka Sokotow
kilka gatazek rozmarynu
2 kg mtodych ziemniaczkow
8 tyzek masta
4 tyzKki oliwy z oliwek
peczek tymianku
sol 1 pieprz
folia aluminiowa do owiniecia ziemniakow
kwasna smietana jako dodatek

PRZYGOTOWANIE:

1. Zilemniaczki umyc¢, ponabijac widelcem,

podzieli¢ na osiem czesci i kazda
z nich utozy¢ na kilku warstwach folii
aluminiowe)]. Warzywa skropic oliwg z oliwek
]| oproszyc sola oraz pieprzem.
Wszystkie porcje uzupetnic tyzka masta
| odrobing tymianku. Ziemniaczki zawinac
w folie, na ktorej lezaly, 1 opiec na grillu, az beda

miekKkie, co jakis czas obracajac.

2. Szynke ponabijac waskim nozem.

We wglebienia wsunac gatazki rozmarynu.
Wedline utozyc na grillu 1 opiekac na niezbyt
rozgrzanych weglach z kazdej strony
po kilkanascie minut.

3. Zlemniaczki odwinac z folil, robigc z niej
miseczke. Szynke pokroic¢ w plastry 1 utozyc
na ziemniaczkach. Podawac z kwasng smietana.



