PIKANTNY BOCZEK

SKEADNIKI:

peczek cebuli dymKki
1 kg boczku surowego Sokotow (w kawatku)
1 boczniak krolewski
kilka lisci sataty (np. rzymskiej)
| cebula

DRESSING:
1/4 szklanki sosu sojowego
2 tyzeczki cukru
1 tyzka prazonego sezamu
1 tyzka oleju sezamowego
| tyzka papryki gochugaru
sok z 1/2 limonKki

SOS:
2-3 tyzki majonezu
1/2 tyzki pasty gochujang

PRZYGOTOWANIE:

1. Boczek pokroic¢ w plastry.

2. Przygotowac dressing: wszystkie skiadniki wymieszac, a nastepnie
potaczyc z posiekang na ukos cebula dymka.

3. Majonez wymieszac z pasta gochujang.
4. Boczek, posiekana w grube plastry cebule 1 pokrojony na kawatki

boczniak zgrillowac, a po czym wraz z satatka z cebula dymka zawinac
W posmarowane ostrym sosem liscie sataty.



