PASZTET DZIDUNIA

Doskonaty pasztet wieprzowo-drobiowy pieczony
w tradycyjny sposob, ktérego recepture oparto na
najlepszej jakosci miesach oraz aromatycznych
przyprawach i ziotach odpowiednio
podkreslajacych znakomity smak. Powierzchnia
pasztetu pokryta jest zapieczong kruszonka, ktora
doskonale wspdtgra z lekko smarowna
konsystencja. Pasztet Dzidunia mozna rowniez
kroi¢ w cienkie plastry. Idealnie nadaje sie
zaréwno na kanapki, jak tez do przygotowania
przystawek i przekasek.

Forma pakowania: luz ok. 1,5 kg

WARTOSCI ODZYWCZE
(W 100 G PRODUKTU):

energia 262 kcal
thuszcz 209
cukier 1,09
kwasy tl. nasycone 7,69
biatko 13,596
weglowodany 79

sol 1,596




