CEVAPCICI WIEPRZOWE

SKLADNIKI:

500 g mielonego miesa wieprzowego Sokotéw
Uczta

2 zabki czosnku

2 cebule

gars¢ posiekanej swiezej kolendry

1 tyzeczka mielonej kolendry

1/2 peczka posiekanej natki pietruszki

1 tyzeczka stodkiej papryki

1/2 tyzeczki papryki chili

sol, pieprz

PRZYGOTOWANIE:

. Mieso doktadnie wyrobié z przyprawami, drobno
posiekang cebulg i czosnkiem, a nastepnie
wstawi¢ do lodéwki na 30 minut. Nastepnie
uformowacd wateczki i nabi¢ na drewniane
patyczki do szasztykdéw (najlepiej je wczesniej
namoczy¢, aby sie nie przypalaty). Jesli
konstystencja bedzie zbyt luzna, do masy mozna
dodac jajko.

. Tak przygotowane c¢evapcic¢i smazy¢ na grillu,
patelni grillowej lub zwykej patelni (z dodatkiem
tluszczu). Podawac z pieczywem typu pita,
paprykowa pasta ajwar lub sosem tzatziki.



