CHRUPIACA ROZGRYWKA

SKLADNIKI:

2 garsci roszponKki

1 opakowanie chipsow z salami o smaku chilli
CHRUP'US Sokotéw

125 ¢ minikulek mozzarelli

1 szklanka zielonego agrestu

2 brzoskwinie

1-2 tyzki oleju rzepakowego

Dressing:

4 tyzKi oleju rzepakowego

1 zabek czosnku

1 tyzeczka miodu

1 ptaska tyzeczka ostrej musztardy
2 tyzeczki biatego octu winnego
s6l i Swiezo mielony pieprz

PRZYGOTOWANIE:

. Przygotowad dressing: czosnek przecisnac¢ przez
praske, po czym potaczyé go z pozostatymi
sktadnikami sosu do satatki.

. Agrest przekroi¢ wzdtuz na pot.

. Brzoskwinie przepotowi¢ i po usunieciu pestek
pokroi¢ w potksiezyce. Nastepnie owoce utozy¢ na
rozgrzanej patelni grillowej posmarowanej
odrobing oleju. Brzoskwinie grillowaé po 1-2
minuty z kazdej strony.

. Kulki mozzarelli odsaczy¢, osuszy¢ doktadnie za
pomocy recznika papierowego i przekroi¢ na pot
(zwyktym lub karbowanym nozem).

. Na potmisek wytozy¢ naprzemiennie roszponke,
grillowane brzoskwinie, agrest i mozzarelle. Catos¢
polad przygotowanym dressingiem, a na koniec
posypac potamanymi na mniejsze kawatki
chipsami z salami.



