FETA PRZY GRILLU

SKLADNIKI:

2 steki z rostbefu ,Uczta Qulinarna” Sokotéw (ok.
300 g)

olej do grillowania

s6l i Swiezo mielony pieprz kolorowy

Satatka:

1 gars¢ mieszanki satat

3 zo6tte pomidory

1 plaster arbuza

80 g sera feta

2/3 szklanki borowek

1 gars¢ listkéw miety

oliwa z oliwek

s6l i Swiezo mielony pieprz kolorowy

PRZYGOTOWANIE:

. Pomidory pokroi¢ w poétplasterki. Z arbuza usunaé
pestki, a nastepnie miazsz pokroi¢ w kostke. Ser
feta pokroi¢ w kostke.

. Na pétmisek wyltozy¢ satate, na niej utozyé
pomidory, kostki arbuza i fety oraz boréwki.
Catos¢ polac oliwg, oprdszyc sola oraz kolorowym
pieprzem i posypac listkami miety.

. 15 minut przed grillowaniem mieso wyja¢ z
lodéwki. Chwile przed wrzuceniem stekéw na
ruszt natrze¢ je olejem i posypac solg oraz
pieprzem. Mieso wylozy¢ na goracy ruszt i
grillowad z obu stron do uzyskania ztoto-
brazowego koloru oraz pozadanego stopnia
wysmazenia. Gotowe steki zdjac z grilla i odstawic
na kilka minut, aby ,,odpoczety”. Podawac z
satatka.



