FRANCUSKA CHOINKA Z
SZYNKA, SEREM I CZARNUSZKA

SKLADNIKI:

2 opakowania szyneczki tostowej Sokoliki
1 arkusz ciasta francuskiego

3-4 tyzki sosu pomidorowego

1 tyzka suszonego oregano

1 tyzka czarnuszki

1/2 szklanKki tartego zéttego sera

1 roztrzepane jajko

PRZYGOTOWANIE:

1. Ciasto francuskie rozwing¢, a nastepnie przy
pomocy foremek/wykrawaczy do ciasteczek
wyciac¢ gwiazdki w 3 rozmiarach i utozy¢ je na
blasze wylozonej papierem do pieczenia. Skrawki
ciasta schtodzi¢ i rozwatkowacd ponownie, tak aby
wykorzystaé caly arkusz. Z szynki wyciac
gwiazdeczki w ilosci odpowiadajacej tym
przygotowanym z ciasta francuskiego.

2. Gwiazdki z ciasta pokry¢ sosem pomidorowym i
posypac oregano. Nastepnie wytozy¢ gwiazdki z
szynki (wykorzystujemy réwniez okrawki,
docinajac je nozem), rdwnomiernie posypaé
cienka warstwa zéttego sera oraz czarnuszka. 2-3
najmniejsze gwiazdki posmarowac jedynie
roztrzepanym jajkiem. Przy pomocy matego
pedzelka posmarowad rowniez boki wszystkich
gwiazdek. Tak przygotowang blache wiozy¢ do
nagrzanego do 220 stopni C piekarnika. Catos¢
piec okoto 10-12 minut, az ciasto zacznie sie fadnie
rumienic.

3. Przestygniete gwiazdki ustawié jedna na drugiej,
w kolejnosci od najwiekszych do najmniejszych, w
taki sposéb aby utworzy¢ gatazki choinki. Przez
$rodek delikatnie wbi¢ wykataczke, na ktdrej
czubku nalezy ustawi¢ pustg gwiazdeczke.



