HOT DOGI Z PIKLOWANA
CEBULA

SKLADNIKI:

1 opakowanie paréwek Stowek

6 bulek do hot dogéw

2 czerwone cebule

3 tyzki czerwonego octu winnego

3 ogorki matosolne lub konserwowe

garsc rukoli lub roszponki

1-2 tyzki prazonej cebulki

1-2 tyzki pestek stonecznika

sos majonezowy lub musztarda jako dodatek

PRZYGOTOWANIE:

. Cebule pokroi¢ w plasterki, przetozy¢ do miski,
zala¢ octem i odstawi¢ na 15 minut.

. Ogérki pokroic¢ w plasterki. Butki przecia¢ na pot,
po czym wtozy¢ na kilka minut do goracego
piekarnika. Paréowki podgrzaé¢ w wodzie.

. W cieptych butkach umiesci¢ parédwki, roszponke
lub rukole, plasterki ogérka i marynowana cebule.
Hot dogi posypac prazong cebulka i pestkami
stonecznika. Podawac z sosem majonezowym lub
musztarda.



