IMPREZOWA SALATKA Z
PIECZONYMI SLIWKAMI

BOCZex

¢~ SKLADNIKE

Salatka:

2 garscie roszponki

1 opakowanie boczku surowego wedzonego
Sokotéw

18 suszonych sliwek

100 g sera z niebieska ple$nia

1/2 owocu granatu

1/2 nieduzego melona

2 tyzki prazonych solonych migdatow

1-2 tyzki gestego sosu balsamicznego do dekoracji
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Dressing:

3 tyzki oliwy z oliwek
1 tyzka octu balsamicznego
sOl i Swiezo mielony pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Przyrzadzié dressing: oliwe potaczyc¢ z octem
balsamicznym, a nastepnie doprawié solg i
pieprzem.

2. Na deske wytozy¢ plastry boczku i kazdy z nich
przekroi¢ na pot (prostopadle do dtuzszego boku).
Sliwki owina¢ boczkiem, po czym przekroi¢
ostrym nozem na pot i utozy¢ na blaszce
wyltozonej papierem do pieczenia. Catos¢ piec w
piekarniku nagrzanym do temp. 180°C przez 15-20
minut, az boczek tadnie sie zarumieni.

3. Z owocu granatu wytuskad ziarenka. Melon
pokroi¢ w kostke (z miazszu mozna tez wyciac
kulki). Migdaty grubo posiekac. Ser z niebieska
plesnia pokroi¢ w mata kostke.

4. Na potmisek wylozy¢ naprzemiennie wszystkie
sktadniki satatki. Catos¢ polac dressingiem, a na
koniec gestym sosem balsamicznym.



