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IMPREZOWY HIT

SKLADNIKI:

2/3 szklanki suchego makaronu razowego fusilli
1 gars¢ roszponki

1/2 opakowania pasty z cukinii z suszonymi
pomidorami ,Z gruntu dobre” Sokotow

80 ¢ twardego sera koziego

1 nieduza papryka spiczasta

2-3 nieduze pomarancze sycylijskie

3 tyzki orzechdw arachidowych

olej z orzechow arachidowych

PRZYGOTOWANIE:

. Makaron ugotowac zgodnie z instrukcja na

opakowaniu, a po przestygnieciu polaczy¢ z pasta
z cukinii.

. Orzechy uprazy¢ na suchej patelni. Papryke

pozbawié gniazda nasiennego i pokroi¢ w drobng
kosteczke.

. Pomarancze obra¢, oczyscic¢ z biatych btonek, a

nastepnie podzieli¢ na mniejsze kawatki (mozna
réwniez z jednej sztuki odkroi¢ 2-3 plastry wraz ze
skorka i pozostawi¢ do dekoracji). Ser kozi pokroic¢
w stupki.

. Na pétmisek wylozy¢ naprzemiennie makaron z

pasta warzywng, skropiong olejem roszponke,
pomararicze, papryke, kozi ser i orzeszki ziemne.
Catos¢ udekorowad pétplasterkami pomaranczy.



