JAJKA FASZEROWANE PASTA Z
AWOKADO Z CHRUPIACYM
BOCZKIEM

SKLADNIKI:

5 ugotowanych na twardo jajek

1 opakowanie boczku surowego wedzonego
Sokotéw

1 awokado

sok z potowki cytryny

15 cebuli

2 matej papryczki chili

zabek czosnku

2 tyzki majonezu

sOl i pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Boczek wytozy¢ na blache i wstawi¢ do piekarnika
nagrzanego do 180°C. Piec ok. 15 minut, az do
mocnego zarumienienia.

2. Jajka ugotowane na twardo, obrac i przekroi¢ na
pot. Wydrazy¢ z nich zéttka. W misce widelcem
rozdrobni¢ awokado, skropi¢ sokiem z potowy
cytryny. Dodaé majonez i wydrazone wczesniej
z6ttka oraz posiekane drobno chili, cebule i
czosnek. Cato$¢ doprawic solg, pieprzem i
wymieszaé. Gotowym farszem wypetnic¢ potowki
biatek.

3. Wierzch faszerowanych jajek obsypac
pokruszonym drobno boczkiem.



