KEBABCZETY Z SOSEM TZATZIKI

SKLADNIKI:

1 opakowanie miesa wieprzowego z marchewka,
dynia, burakiem i przyprawami Sokotéw

1/2 opakowania przyprawy do gyrosa

1 czerwona cebula

1 ogorek

4 tyzKki gestego jogurtu

gars¢ listkdw miety

6 listkdéw ulubionej sataty

6 plackéw tortilli

olej do smazenia

sél

3 tyzki pestek owocu granatu i papryczka chili do
dekoracji

PRZYGOTOWANIE:

1. Mieso doprawic¢ przyprawa do gyrosa, wymieszac i
uformowacd 6 wateczkéw, a nastepnie nabié je na
patyczki do szaszlykow i smazy¢ na oleju,
obracajac co 2 minuty, az zyskaja ciemnobrazowy
kolor.

2. Ogorek zetrzec na tarce o duzych oczkach.
Przetozy¢ do miski i oprészy¢ solg. Odstawié na 5
minut, a nastepnie mocno odcisng¢. Dodac
posiekang miete oraz jogurt i wymieszac. Do sosu
mozna dodac tez odrobine przecisnietego przez
praske czosnku.

3. Cebule obrad i pokroi¢ w piérka. Kebabczety
podawac na plackach tortilli z satatg i sosem
tzatziki. Przed podaniem potrawe udekorowac
posiekana papryczka chili i pestkami z granatu.



