KOTLETY MIELONE
NADZIEWANE SEREM 1
SUSZONYMI POMIDORAMI

SKLADNIKI:

1 kg mielonego miesa wieprzowego Sokotéw Uczta
1 kajzerka (najlepiej czerstwa)
1 szklanka mleka

2 zabki czosnku

2 cebule

1jajko

4 tyzKki butki tartej

50 g sera plesniowego

ok. 6 suszonych pomidoréw
olej do smazenia

sol, pieprz

PRZYGOTOWANIE:

. Kajzerke namoczy¢ w mleku i odcisngé. Cebule i
czosnek drobno posiekad. Mieso wyrobié
dokladnie z kajzerka, czosnkiem, cebulg i jajkiem.
Doprawi¢ solg i pieprzem.

. Z masy miesnej formowad niewielkie kotlety. Do
srodka kazdego z nich wlozy¢ kawatek suszonego
pomidora i sera ple§niowego. Przykry¢ doktadnie
miesem. Kotlety obtoczy¢ w bulce tartej i smazy¢
na zloty kolor. Podawac z ziemniaczanym purée i
marchewka z groszkiem.



