MAD DOG - PIKANTNY HOT DOG
ZWARZYWAMI

SKLADNIKI:

4 paréwki z szynki Sokotéw

4 buiki do hot dogdéw

2 ogbrki konserwowe

1/2 czerwonej cebuli

2 tyzki ketchupu

1-2 liscie laurowe

2-3 ziarenka ziela angielskiego
1 mata papryczka chili

kilka listkdw Swiezej bazylii

PRZYGOTOWANIE:

1. Parowki podgrza¢ w wodzie z dodatkiem 2-3
ziarenek ziela angielskiego oraz 1-2 lisci
laurowych. Cebule oraz ogdrki konserwowe
pokroi¢ w kostke. Papryczke chili umy¢ i po
usunieciu gniazda nasiennego drobno posiekac.
Skitadniki potaczy¢ z posiekang kolendra. Do
warzyw dotozy¢ 2 tyzki ketchupu i ponownie
wymieszac.

2. Builki do hot dogéw przekroi¢ na pot (nie
docinajac do konca) i lekko podgrzac na patelni
lub w piekarniku. Pieczywo posmarowac farszem.
Do kazdej butki wtozy¢ po 1 paréwce. Przed
podaniem hot dogi mozna udekorowac listkami
bazylii i ostrymi papryczkami chili.



