MAKARON WE WLOSKIM STYLU

SKLADNIKI:

250 g makaronu razowego

1 opakowanie pasty z cukinii z
suszonymi pomidorami ,Z gruntu dobre”
Sokotéw

100 g pomidorkéw koktajlowych
100 g cebuli

100 g rukoli

50 g parmezanu lub grana padano
50-70 ml oliwy z oliwek

1 zabek czosnku

sél i Swiezo mielony pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Makaron wtozy¢ do lekko osolonej wody i
ugotowad zgodnie z instrukcja na opakowaniu. Na
patelni rozgrzad oliwe i podsmazy¢ na niej drobno
posiekana cebule. Doda¢ paste z suszonych
pomidoréw oraz 50 ml wody i dobrze wymieszad.

2. Czosnek posieka¢ w plasterki. Pomidorki
koktajlowe pokroi¢ w ¢wiartki lub na potéwki, po
czym wraz z czosnkiem doda¢ do sktadnikow na
patelni. Cato$¢ przez chwile dusi¢, a nastepnie
doprawic do smaku solg i pieprzem. Na koniec
dotozy¢ rukole.

3. Do sosu doda¢ makaron i dobrze wymieszad.
Doprawi¢ solg i pieprzem.

4. Potrawe wyltozy¢ na talerze. Przed podaniem
udekorowac ja startym serem.



