MINIPIZZE HAWA]JSKIE Z
SZYNECZKA 1 ANANASEM

SKLADNIKI:

1 opakowanie szyneczki wieprzowej Sokoliki
1 gotowy spdd do pizzy

1 szklanka passaty pomidorowej z ziotami

4 plastry ananasa z puszki

200 g startego sera mozzarella

PRZYGOTOWANIE:

. Szyneczke pokroi¢ w tréjkaty. Plastry ananasa
podzieli¢ na mniejsze kawatki.

. Ciasto na pizze rozwina¢, po czym za pomoca
szklanki wycia¢ koétka (ciasto mozna tez pokroic
nozem w kwadraty).

. Na kazdym kétku rozsmarowac tyzeczke passaty.
Nastepnie wylozy¢ kawatki szynki i ananasa,
posypac startym serem i wstawic¢ do piekarnika
rozgrzanego do temperatury 200°C. Piec przez
8-10 minut, az ser sie roztopi, a wierzchy pieknie
zarumienia.




