NACHOSY Z SEREM I SALSA
POMIDOROWA

SKLADNIKI:

1 opakowanie miesa wotowego z dynig, fasola
czerwong i przyprawami Sokotéw

2 tyzki koncentratu pomidorowego

1/2 opakowania przyprawy meksykanskiej
150 g startego sera cheddar

250 g kolorowych pomidorkéw koktajlowych
1 mata cebula

gars¢ kolendry

1 tyzka oliwy

1 tyzeczka soku z cytryny

1 opakowanie nachoséw (400 g)

olej do smazenia

sol

PRZYGOTOWANIE:

1. Piekarnik rozgrzaé do temperatury 150°C. Na
patelni rozgrzaé olej. Dodaé mieso i przyprawe
meksykanska. Smazyé do momentu, az mieso sie
zarumieni.

2. Do naczynia zaroodpornego wrzuci¢ nachosy.
Dodad usmazone mieso. Posypad serem i wstawic
do rozgrzanego piekarnika na 10-15 minut.

3. Pomidorki koktajlowe pokroi¢ na ¢wiartki i
przetozy¢ do miseczki. Dotozy¢ posiekang w
kostke cebule i listki kolendry. Dola¢ oliwe i sok z
cytryny. Doprawic solg i wymiesza¢. Salse
podawac jako dodatek do goracych nachoséw.



