PASZTET Z SOSEM TATARSKIM

SKLADNIKI:

1 opakowanie pasztetu Naturrino

4 ogorki konserwowe

1 mata cebula

4 tyzki marynowanych grzybéw (podgrzybkéw,
prawdziwkoéw lub pieczarek)

1 tyzka musztardy francuskiej

5 tyzek majonezu

sol i pieprz

kietki do dekoracji (np. rzezuchy)

PRZYGOTOWANIE:

1. Ogérki, cebule oraz grzyby drobno posiekac i
wrzuci¢ do miski. Do sktadnikéw dodad
musztarde oraz majonez i dobrze wymieszac.

2. Catos¢ doprawid solg i pieprzem do smaku.
Gotowy sos przechowywaé w lodowce.

3. Pasztet pokroi¢ w plastry i utozy¢ na talerzu. Pola¢
schiodzonym sosem tatarskim i udekorowac
kietkami.



