PIKNIKOWA SALATKA Z
KIELBASA KRAKOWSKA

SKLADNIKI:

5 listkéw sataty rzymskiej baby

2-3 tyzki sera grana padano w ptatkach

100 g kietbasy krakowskiej suchej Sokotow

4 tyzki mrozonego groszku zielonego

1/4 mango

1 nieduza papryka spiczasta

1 gars¢ kietkow brokutu

4 tyzeczki domowego sosu pomidorowego lub
ketchupu

sél

PRZYGOTOWANIE:

1. Liscie sataty porwac lub pokroi¢ na mniejsze
kawatki. Groszek wrzucié¢ do wrzacej, osolonej
wody, gotowac do miekkosci (3-5 minut), a
nastepnie odcedzic.

2. Kietbase krakowska pokroi¢ w kostke. Papryke
pozbawié gniazda nasiennego, po czym pokroi¢ w
plasterki. Mango obrad i pokroi¢ w kostke lub
paski.

3. Na dnie stoiczka lub pudetka utozy¢ kolejno:
salate rzymska, kietbase krakowska, ktéra nalezy
pola¢ sosem pomidorowym lub ketchupem, a
nastepnie mango, papryke, groszek oraz ptatki
sera. Catos$¢ posypac kietkami brokutu.



