PISANKA Z SOKOLIKAMI

SKLADNIKI:

1 arkusz ciasta francuskiego

1jajko

1 opakowanie szyneczki wieprzowej Sokoliki
2-3 tyzki serka smietankowego kanapkowego
pieprz czerwony

1 nieduza papryka czerwona

3-4 tyzki kukurydzy konserwowej

3-4 tyzki drobno posiekanej czerwonej kapusty
1 gars$¢ listkéw pietruszki ozdobnej

PRZYGOTOWANIE:

. Z ciasta francuskiego wykroic¢ ksztatt pisanki.
Brzegi pisanki zawina¢ na okoto 1 cm (mozemy tez
wyklei¢ je okrawkami ciasta, pozostawiajac
pisanke w nieco wiekszym rozmiarze) i przetozy¢
ja na blache wytozong papierem do pieczenia.
Wnetrze ponaktuwaé widelcem, a catos¢
posmarowac rozkléconym jajkiem. Wstawic¢ do
piekarnika nagrzanego do 210°C (grzanie géra-dot)
i piec przez okoto 12 minut az ciasto tadnie sie
zarumieni.

. Plasterki szynki pokroi¢ w kostke.

. Papryke oczysci¢ z gniazda nasiennego i pokroi¢
w drobng kosteczke.

. Przestygnietg pisanke pokry¢ serkiem
$mietankowym i doprawic rozgniecionym w
mozdzierzu pieprzem. Nastepnie ozdobic j3,
uktadajac kolejne paseczki z przygotowanych
warzyw oraz szynki.



