PIZZA Z SALAMI I PIECZARKAMI

SKLADNIKI:

Ciasto:

e 650 ml wody

e 30 g drozdzy

e 50 g cukru

e 50 ml oleju

900 g maki pszennej
2 tyzeczki soli

Dodatki:

1 opakowanie Salami Sokotéw
200 g tartego sera mozzarella
100 ml sosu pomidorowego

e 50 g pieczarek

e 1/2 czerwonej cebuli

e szczypta suszonego oregano

PRZYGOTOWANIE:

1. Do miski wla¢ ciepta wode, po czym dodac
drozdze oraz cukier i wymieszaé. Dolad olej.
Sktadniki dobrze potaczyc i odstawié w ciepte
miejsce. Do osobnej miski wsypa¢ make pszenna,
2 tyzeczKi soli i wyro$niete drozdze. Ciasto
wyrabiad recznie lub za pomoca robota do
momentu uzyskania gtadkiej konsystencji.
Wyrobione ciasto odstawi¢ pod przykryciem na 1
godzine w cieptym miejscu do wyrosniecia. Cebule
i pieczarki oczysci¢, po czym pokroi¢ na mate
kawatki.

2. Wyrosniete ciasto ponownie wyrobic i podzieli¢
na dwa kawatki. Z kazdego z nich uformowa¢
okragty placek. Ciasto posmarowad sosem
pomidorowym, posypac¢ mozzarellg, cebulg,
pieczarkami i oregano. Na wierzch wytozy¢ Salami
Sokotéw. Pizze wlozy¢ do piekarnika rozgrzanego



PIZZA Z SALAMI I PIECZARKAMI

do temperatury 230 . Piec przez 15 min.



