PLACKI ZIEMNIACZANE Z
BOCZKIEM, PIECZARKAMI 1
BRYNDZA

SKLADNIKI:

Placki:

1 opakowanie boczku surowego wedzonego
Sokotéw

1 mata cebula

2 tyzki maki pszennej

2 jajka

1 kg ziemniakow

sél i pieprz

kilka tyzek oleju

Sos:

1 opakowanie boczku surowego wedzonego
Sokotéw

500 g matych pieczarek

1 cebula

1 szklanka smietany 30%

peczek pietruszki

80 g bryndzy

PRZYGOTOWANIE:

Placki:

Ziemniaki obrad i zetrze¢ na tarce wraz z cebula.
Do powstatej masy dodac jajka, make i doprawic
sola i pieprzem. Wszystko razem wymieszacd.
Boczek pokroi¢ w paski i podsmazy¢. Do masy
ziemniaczanej doda¢ potowe podsmazonego
boczku i ponownie wszystko razem wymieszac. Na
czystej patelni rozgrzac olej i usmazy¢ na niej
placki ziemniaczane.

Sos:

Na patelni po boczku zeszkli¢ posiekang drobno
cebule. Do cebuli doda¢ przekrojone na pot
pieczarki. Cato$¢ smazyc¢ razem ok. 5 minut. Po
tym czasie zala¢ pieczarki §mietanka i dodaé
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reszte podsmazonego boczku. Wszystko smazy¢
razem Kolejne 5 minut, na koncu doda¢ posiekana
drobno pietruszke.

Placki ziemniaczane podawac z sosem
pieczarkowym i pokruszong bryndza.



