POSWIATECZNE JEDZENIE W
CIESCIE CHLEBOWYM

SKLADNIKI:

Ciasto:

400 g letniej wody

15 g drozdzy

1tyzeczka cukru
700-750 g maki pszennej
1 ptaska tyzeczka soli

Dodatki (do wyboru):

pasztet ,Naturrino” Sokotow
plasterki szynki Sokotéw

biata kietbasa ,Naturrino” Sokotéw
jajka ugotowane na twardo

gars¢ rukoli

Sos:

sos tatarski lub chrzan potaczony z kwasna
$mietana

PRZYGOTOWANIE:

1. Drozdze i cukier rozpusci¢ w wodzie. Doda¢ make,
s6l i wymieszaé, a nastepnie wyrobic reka na
gtadka i elastyczng mase. Uformowaé w kule,
wtozy¢ do miski, przykry¢ folig spozywcza i
odstawic na 40 minut w ciepte miejsce do
wyro$niecia.

2. Ciasto podzieli¢ na 60 g czesci i kazda lekko
rozwatkowac na oproészonej maka powierzchni. Na
kazdym kawatku utozy¢ dowolne dodatki, a
nastepnie owinac je ciastem. Brzegi ciasta
dokladnie ze sobg zlepi¢, catos¢ utozy¢ na blasze
wylozonej papierem do pieczenia. Odstawic do
kolejnego wyrastania na okoto 15 minut.

Piec przez 20-25 minut w temperaturze 200°C.
1 3. Wypieki podawac z sosem.



