SALATA CEZAR Z CHRUPIACYM
BOCZKIEM

SKLADNIKI:

1 opakowanie surowego boczku wedzonego
Sokotéw

2 sataty rzymskie baby

4 kromKki ulubionego pieczywa

30 g parmezanu

4 tyzki majonezu

sok z 1/2 cytryny

1 tyzka kaparéw

sél i pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Satate umyc i podzieli¢ na liscie. Boczek usmazyc¢
na chrupko na suchej patelni i przetozy¢ na talerz
wylozony recznikiem papierowym. Na pozostatym
na patelni ttuszczu usmazy¢ pokrojony w kostke
chleb.

2. Parmezan zetrzed na ptatki (w tym celu mozna
uzy¢ obieraczki do warzyw). W miseczce
wymiesza¢ majonez z sokiem z cytryny. Dodaé
drobno posiekane kapary i tyzke startego sera.
Sktadniki wymieszaé, a nastepnie doprawic do
smaku sola i pieprzem.

3. Na 4 talerzach roztozy¢ liscie sataty. Kazda porcje
polac sosem, a nastepnie roztozy¢ grzanki,
plasterki boczku. Satatke posypac resztg
parmezanu.



