SALATKA WARSTWOWA A LA
SZUBA

SKLADNIKI:

3 jajka

3 plastry szynki Sokotowskiej Kruchej Sokotéw
gars¢ natki pietruszki

2 nieduze ziemniaki satatkowe

2 nieduze buraki

8 matych ogdérkéw konserwowych

2 tyzki majonezu

sdl, $wiezo mielony pieprz kolorowy

PRZYGOTOWANIE:

1. Natke pietruszki drobno posiekac (kilka listkéw
pozostawi¢ do dekoracji).

2. Jajka ugotowac na twardo, a nastepnie ostudzic i
obrad. Biatka oddzieli¢ od z6ttek i osobno zetrzeé
na tarce o matych oczkach. Biatko potaczyé z
majonezem oraz sola.

3. Buraka oraz ziemniaki wyszorowad i ugotowac w
osobnych garnkach. Ziemniaki posoli¢. Warzywa
odcedzic¢ (buraka po uptywie 60 minut, a
ziemniaki - 20 minut), obra¢ i pokroi¢ w kostke
(buraka dodatkowo doktadnie osuszy¢ recznikiem
papierowym). Ogérki pokroi¢ na cienkie plasterki
i rowniez osuszy¢. Szynke osuszy¢ i pokroi¢ w
kostke.

4. Dno szklanej misy wypelnié natka pietruszki.
Nastepnie wylozy¢ warstwami: ziemniaki, ogdrki,
szynke, zottka, kostki buraka (odrobine zachowa¢
do dekoracji) i biatko potaczone z majonezem.
Cato$¢ posypad pieprzem i udekorowad
pokrojonym burakiem oraz natka pietruszki.



