SALATKAZ FETA I PIECZONYM
BOCZKIEM
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Salatka:

2 garscie rukoli

1 opakowanie boczku surowego wedzonego
Sokotéw

1 tyzeczka syropu klonowego

3 mandarynki

100 g sera feta

2 tyzki suszonej zurawiny

2-3 tyzki ptatkéw migdatowych
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Sos:

5 tyzek oleju z pestek winogron

1 zabek czosnku

1 tyzka octu winnego biatego

1 tyzka soku z cytryny

1 tyzeczka syropu klonowego

1 ptaska tyzeczka musztardy miodowej
s6l, Swiezo mielony pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Plastry boczku roztozy¢ na blasze wylozonej
papierem do pieczenia, za pomocg pedzelka
posmarowac je niewielka iloscia syropu
klonowego, po czym obrdcié na drugg strone i
ponownie pokry¢ syropem. Tak przygotowany
boczek wstawi¢ do piekarnika rozgrzanego do
temp. 190°C (grzanie: géra-dot) i piec do
momentu, az tadnie sie zarumieni (okoto 12
minut). Po przestygnieciu boczek pokroi¢ w
paseczki o szerokosci okoto 2 cm.

2. Pfatki migdatowe uprazy¢ na suchej patelni. Ser
pokroi¢ w kostke. Mandarynki obraé, oczyscic z
biatych btonek i pokroi¢ na mniejsze kawatki.
Suszong zurawine zala¢ wrzatkiem, odstawic¢ na
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30 sekund, a nastepnie odcedzié, osuszy¢ i
pokroi¢ na mniejsze kawatki.

3. Sktadniki na sos miksowac do uzyskania jednolitej
konsystencji, a nastepnie doprawi¢ do smaku sola
i Swiezo mielonym pieprzem.

4. Na potmisek wylozy¢ naprzemiennie rukole,
mandarynki, zurawine, ser feta oraz chipsy z
boczku. Catos¢ polac przygotowanym dressingiem
i posypa¢ ptatkami migdatowymi.



