SPAGHETTI Z SOSEM RAGOUT

SKLADNIKI:

1 opakowanie miesa wieprzowego z marchewka,
dynia, burakiem i przyprawami Sokotéw
1 duza cebula

3 zabki czosnku

gars¢ bazylii

1 tyzeczka listkdw tymianku

400 ml passaty pomidorowej

1 opakowanie makaronu spaghetti

sél i pieprz

olej do smazenia

bazylia i parmezan do dekoracji

PRZYGOTOWANIE:

1. Cebule oraz czosnek obraé, a nastepnie drobno
posiekad. Na duzej patelni rozgrzac 2-3 tyzki oleju.
Dorzuci¢ cebule z czosnkiem i listki tymianku.
Doprawi¢ do smaku sol3 i pieprzem.

2. Do sktadnikéw na patelni doda¢ mieso i smazyc,
mieszajac, az bedzie rumiane. Dodad passate
pomidorowa i posiekane listki bazylii. Zmniejszy¢
ogien i dusi¢ przez 10-15 minut.

3. Makaron ugotowa¢ wedtug instrukcji na
opakowaniu, po czym odcedzi¢, wylozy¢ na talerze
i pola¢ przygotowanym sosem. Przed podaniem
potrawe udekorowad bazylia i parmezanem.



