SWIATECZNA SALATKA W
SZYNCE

SKLADNIKI:

1 plastry Szynki Basiuni Sokotéw

2 tyzki serka $mietankowego puszystego
1 tyzka majonezu

garsc rukoli

2 ogorki kiszone

1 nieduze jabtko

1 tyzka soku z cytryny

1 por

gars¢ orzechow wioskich

sdl, ptatki chili

PRZYGOTOWANIE:

. Serek $mietankowy mieszaé z majonezem do
momentu uzyskania sosu o jednolitej
konsystencji. Catos$¢ doprawié solg i mielonymi
ptatkami chili.

. Orzeszki posiekad. Ogorki kiszone osuszy¢, a
nastepnie po kroimy w kostke. Jabtko wraz ze
skorka pokroi¢ w kostke i skropié¢ sokiem z
cytryny.

. Odcia¢ zielong cze$¢ od pora. Pozostalg czesé
delikatnie nacia¢ wzdtuz nozykiem, zdejmujac
pierwsza warstwe. W ten sposob uzyskujemy
prostokatny kawatek biatej czesci, z ktorego
nalezy wycia¢ 4 podtuzne paseczki. Reszte
nawinad na pozostatego pora, przekroié¢ wzdtuz na
pot i pokroi¢ na cienkie potplasterki.

. W misce potaczy¢ ogdrki, jabtko, por i orzeszki. Na
desce potozy¢ pionowo paseczek pora, na nim
utozy¢ szynke (dtuzszym bokiem wzdtuz pora).
Plasterek szynki posmarowaé przygotowanym
sosem, a nastepnie na srodku (przez catg dtugosc
krétszego boku plastra) utozy¢ 2 tyzki
potaczonych w misce sktadnikéw oraz porcje
rukoli. Wystajace koncéwki szynki zwinac¢ w
rulon. Na koniec calo$¢ obwigzaé paseczkiem pora




SWIATECZNA SALATKA W
SZYNCE

(koncowki mozemy przyciaé nozyczkami).
Czynnos¢ powtdrzyc czterokrotnie.



