SWIATECZNA SALATKA Z
BAKALIAMI

SKLADNIKI:

200 g schabu pieczonego Naturrino

160 g selera konserwowego (po odsaczeniu)
3 jajka

biata cze$¢ pora (ok. 10 cm)

7 suszonych sliwek

15 jasnych winogron bezpestkowych

1 jabtko zielone (np. Granny Smith)

1-2 tyzki prazonych orzech6w laskowych
1-2 tyzki migdatéw blanszowanych

2 tyzki majonezu

2 tyzki soku z cytryny

1 tyzeczka ostrej musztardy

s6l, $wiezo mielony pieprz

1 gars¢ natki pietruszki do dekoracji

PRZYGOTOWANIE:

. Jajka (w temperaturze pokojowej) ostroznie wtozy¢
do wrzacej, osolonej wody i gotujemy na $rednim
ogniu przez 10 minut. Po uplywie tego czasu jajka
zala¢ zimna wodg, obrad¢, a nastepnie oddzieli¢
biatko od zéttka - biatko pokroi¢ w cieniutkie
paseczki, a zéttko rozdrobnic¢ widelcem.

. Schab pokroi¢ w plastry o grubosci ok. 8 mm.
Migdaty i orzechy grubo posiekad. Seler wyjac ze
stoiczka i dokladnie odcisnad z zalewy.

. Winogrona pokroi¢ na ¢wiartki. Por przekroié
wzdtuz na pot, a nastepnie posiekac w cieniutkie
pétplasterki. Sliwki pokroi¢ w drobne paseczki.
Jabtko pokroi¢ w cienkie stupki, po czym skropié
sokiem z cytryny.

. W duzej misce potaczy¢ majonez, musztarde,
jajka, por, seler, winogrona, jabtko i bakalie.
Catos¢ doprawid solg oraz sporg iloscig $wiezo
mielonego pieprzu. Tak przygotowana satatke
wylozy¢ na plastry schabu. Przed podaniem
potrawe udekorowad natka pietruszki.



