SWIATECZNY ZUREK Z
KIELBASKA

SKLADNIKI:

1 opakowanie biatych kietbasek ,Naturrino”
Sokotow

1 opakowanie boczku surowego wedzonego
Sokotow

30 g namoczonych suszonych grzybow

1,51 wywaru na warzywach lub wedzonce
300 ml zakwasu

100 ml $mietany

1tyzka chrzanu

majeranek suszony

6 jaj przepiorczych

sol, pieprz

PRZYGOTOWANIE:

. Jaja przepidrcze ugotowac na twardo, a nastepnie
ostudzic i obrad. Boczek, kietbaski i grzyby
pokroic¢ na kawatki.

. Wywar podgrzac i potaczy¢ z zakwasem. Catos¢
doprawic¢ majerankiem, solg, pieprzem i
chrzanem.

. Zupe zabieli¢ $mietana. Na patelni podsmazy¢
boczek, kietbaski oraz grzyby, po czym sktadniki
wytozy¢ na talerze, zala¢ zurkiem i udekorowad
jajami przepidrczymi.



