WATROBKA WIEPRZOWA Z
JABLKIEM I PAPRYKA

SKLADNIKI:

500 g watrébki wieprzowej Sokotow Uczta
2 cebule

1 duze jabtko

1 czerwona papryka

1 tyzeczka brazowego cukru

2 tyzki maki

2 tyzki masta

sdl, pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Watrdbke zala¢ mlekiem, moczy¢ ok. 1 godziny,
osuszy¢ i pokroi¢ na mate kawatki. Cebule obrac i
posiekad w pioérka. Papryke obraé z gniazd
nasiennych i pociagé na mniejsze kawatki.

2. Na sklarowanym masle podsmazy¢ cebule i
papryke. Nastepnie dodaé pokrojone w czastki
jabtko ze skorka i posypac brazowym cukrem.
Poczekad, az sie skarmelizuje. Dotozy¢ watrébke
obtoczong w mace. Dusi¢ przez chwile pod
przykryciem, mieszajac od czasu do czasu.
Doprawi¢ solg i pieprzem. Podawac z pieczywem.



