(;']u;af w

>ALAD /

WIECZOR Z GWIAZDAMI

SKLADNIKI:

1 szklanka suchego kolorowego makaronu

1 duza gars¢ roszponKki

1 gars¢ kietkow rzodkiewki

1 opakowanie kabanoséw francuskich Sokotéow
80 g farukow (nitek) serowych wedzonych

8 suszonych moreli

10 suszonych pomidoréw w oleju z ziotami

1 gars$¢ orzechow wtoskich

5-6 tyzek oleju ziotlowego z suszonych pomidorow
sél, swiezo mielony pieprz

PRZYGOTOWANIE:

. Makaron ugotowac zgodnie z instrukcja na

opakowaniu, po przestygnieciu przetozy¢ go do
miski i polaé trzema tyzkami oleju z suszonych
pomidordéw oraz doprawic sola i pieprzem.

. Suszone pomidory wyjac z zalewy i pokroi¢ w

paseczki. Kabanosy oraz ser pokroi¢ ukosnie na
kawatki o dtugosci 1,5 cm. Morele pokroi¢ w
paseczki, a orzechy podzieli¢ na mniejsze kawatki.

. Do miski z makaronem dotozy¢ suszone

pomidory, morele, kabanosy, ser, orzechy oraz
Kkietki. Catos¢ delikatnie wymieszad, a tuz przed
podaniem wylozy¢ na pétmisek naprzemiennie z
roszponka. Na koniec wedle uznania pola¢
pozostatym olejem.



