WYTRAWNE MUFFINKI Z
PAROWKAMI

SKLADNIKI:

1 opakowanie paréwek Sokoliki
3 posiekane dymki

375 g maki

2 tyzeczki proszku do pieczenia
szczypta soli

1 tyzeczka musztardy

125 g startego sera cheddar

2 jajka

250 ml mleka

125 g roztopionego masta

olej do smazenia

12 papilotek lub masto do wysmarowania formy

PRZYGOTOWANIE:

. Piekarnik rozgrza¢ do temperatury 180°C. Forme
do 12 muffinek wylozy¢ papilotkami lub
wysmarowadé mastem. Na niewielkiej ilosci oleju
przesmazy¢ dymke.

. Do miski wsypa¢ make, proszek do pieczenia i sol.
Dodac pokrojone w kostke parowki, dymke i
starty ser zotty. Wymieszac.

. Do drugiej miski wbi¢ jajka, a nastepnie
zmiksowac je z mlekiem i musztarda. Mase
jajeczna i roztopione masto wla¢ do sktadnikéw
drugim naczyniu. Szybko wymieszaé (masa
powinno by¢ grudkowata).

. Ciasto wytozy¢ do przygotowanych foremek.
Catos¢ wstawié do piekarnika i piec przez 20-25
minut. Przed wyjeciem z piecyka nalezy
sprawdzié, czy wkiuty w srodek muffinki patyczek
wychodzi suchy.

. Muffinki wyjaé z piekarnika i odstawi¢ na 10
minut. Nastepnie babeczki delikatnie wyja¢ na
metalowq kratke do wystudzenia.




