YORKSHIRE PUDDING Z
PYSZNYMI DODATKAMI

SKLADNIKI:

1 szklanka mleka
1 szklanka maki
8 jajek

1 szklanka oleju
sol

Dodatki:

boczek surowy wedzony Sokotéw
pasztet Naturrino
pasty warzywne i hummusy Z Gruntu Dobre

PRZYGOTOWANIE:

. Wszystkie sktadniki (poza olejem) miksowac do
uzyskania gtadkiej konsystencji. Odstawic na 15
minut.

. Do zaroodpornych foremek do muffinek wla¢ olej
do poziomu potowy glebokosci foremek i wstawic¢
na kilka minut do piekarnika rozgrzanego do
temp. 200°C. Nastepnie foremki z dobrze
rozgrzanym olejem zala¢ przygotowanym
wczesniej ciastem.

. Ciasto piec przez 20 minut, az wyrosnie i pieknie
sie zarumieni. Gotowy yorkshire pudding podawac
z ulubionymi dodatkami: podsmazonym
boczkiem, pasztetem, pasta warzywna lub
hummusem.




