SZYNKA SWIATECZNA

Pewne potrawy i produkty towarzysza
cztowiekowi od najdawniejszych czaséw i trudno
dzis sobie bez nich wyobrazié nasze zycie. Juz w
starozytnosci szynka odgrywata szczegdlna role
podczas wszelkiego rodzaju uroczystych przyjec i
$wiatecznych biesiad. Jest rowniez niezbednym
elementem polskiej tradycji i kultury kulinarne;j.
Sokotéw siegajac do tej tradycji przygotowat
Szynke Swiateczna. Jest ona wytwarzana z
najwyzszej jakosci szynki wieprzowej. Jest
produktem, ktdry wystarczy wyjac z opakowanie i
wtozy¢ do piekarnika, by otrzymac pyszne,
wykwintne danie. Przed zapiekaniem mozna j3
réowniez posypac specjalna kompozycja przypraw,
ktdre s3 dotaczone do opakowania. Szynka
Swiateczna to szynka wieprzowa w sosie wtasnym,
parzona, niewedzona, z okrywa tluszczowa i skora
od strony wierzchniej, w ostonce niejadalnej.
Zawiera wode dodana. Szynka Swiateczna to
produkt, ktérego nie moze zabraknac na
polskim stole.

Forma pakowania: pakowano w atmosferze
ochronnej - map lub pakowano prézniowo -
vacum.

WARTOSCI ODZYWCZE
(W 100 G PRODUKTU):

energia 173 kcal
thuszcz 119
cukier 1,3¢6
Kkwasy tl. nasycone 4,26
biatko 16 6

weglowodany 2,49




SZYNKA SWIATECZNA

sol 2,59




