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FESTIWAL SNACKOW

SKLADNIKI:

1 mini satata rzymska

1 opakowanie mini snackéw wedzonych Sokotow
120 g sera camembert

1/2 kalafiora (marynata: 2-3 tyzki oleju
rzepakowego, 1 tyzeczka cynamonu, sol, swiezo
mielony pieprz)

3 morele

3 tyzki jagod goji

oliwa z oliwek, sol, swiezo mielony pieprz

PRZYGOTOWANIE:

. Satlate porwac lub pokroi¢ nozem na mniejsze

kawatki.

. Kalafiora podzieli¢ na mniejsze rozyczki i

obtoczy¢ doktadnie w marynacie (najlepiej
wykorzystaé pedzel), a nastepnie utozy¢ na
blaszce. Kalafiora piec przez ok. 25 minut w
piekarniku nagrzanym do 200°C (funkcja gora-
dot).

. Jagody zala¢ na ok. 10 sekund wrzatkiem, a

nastepnie osuszy¢ na sitku. Morele pokroi¢ na
potksiezyce. Snacki wedzone pokroi¢ wzdtuz na 4
czesci. Dobrze schiodzony ser pokroi¢ na mniejsze
kawatki.

. Do lunchboxa wlozy¢ naprzemiennie wszystkie

sktadniki satatki, a na koniec catosc¢ skropié oliwa
i doprawid solg i pieprzem.



