KARKOWKA W MIODOWO-
MUSZTARDOWE) GLAZURZE

SKLADNIKI:

1 opakowanie karkéwki Sokotéw Uczta Swiezo$¢ i
Smak

50 ml whisky

2 tyzki musztardy miodowej

2-3 tyzki miodu

2 tyzki musztardy dijon

2-3 tyzki sosu pieczeniowego

PRZYGOTOWANIE:

. Karkéwke wyjaé z opakowania. Do garnka wlad
whisky i podpali¢. Nastepnie doda¢ musztarde
miodowga, musztarde dijon oraz miéd. Wymieszac.
2 tyzki mieszanki odtozy¢ do przygotowania sosu.
Mieso oprdszy¢ solg i pieprzem. Glazure
rozprowadzi¢ rownomiernie po karkéwce.

. Mieso wtozy¢ do piekarnika rozgrzanego do
temperatury 160°C i piec przez 75-90 minut. Po
tym czasie karkdwke wyjac z pieca i odstawic, by
,odpoczeta”.

. Przygotowac sos: w garnku potgczy¢ mieszanke
musztardowa z sosem pieczeniowym. Catos¢
podgrzewac az do zgestnienia. Upieczona
karkowke pokroié, wytozy¢ na talerz i polaé
sosem.



