KOFTA Z SALSA POMIDOROWA

SKLADNIKI:

1 opakowanie kofty Z Gruntu Dobre
250 g pomidorkow koktajlowych

1 zielona papryka

1 mata czerwona cebula

1 papryczka chili

1 tyzka soku z limonki

szczypta kuminu

kolendra

sdl, pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Pomidorki pokroi¢ na potéwki, a papryke i cebule
w kostke.

2. Z chili usuna¢ pestki i rowniez pokroi¢ w kostke.
Warzywa przelozy¢ do miski, dodac sok z limonki,
kumin i posiekang kolendre. Doprawic sola,
pieprzem i wymieszac catos¢.

3. Podawad z grillowana kofta.



