PIZZA SEROWA Z PEPERONI

SKLADNIKI:

Ciasto na pizze:

650 ml letniej wody
30 g drozdzy

50 g cukru

50 ml oleju

900 g maki pszennej
2 tyzeczKi soli

Sos serowy:

200 ml Smietanki 30%
100 g sera plesniowego

Dodatki:

1 opakowanie Salami peperoni Sokotow
kilka zielonych oliwek

200 g tartego sera mozzarella

50 g sera plesniowego

gars¢ kaparéw

szczypta suszonego oregano

garsc rukoli

PRZYGOTOWANIE:

1. Do miski dodac cieptg wode, drozdze oraz cukier i
wymieszac. Nastepnie dolad olej. Sktadniki dobrze
potaczyé i odstawic¢ w ciepte miejsce. Do osobnej
miski wsypa¢ make pszenng, po czym dodac 2
tyzeczki soli i wyro$niete drozdze. Ciasto wyrabiac
recznie lub za pomoca robota do momentu
uzyskania gtadkiej konsystencji. Wyrobione ciasto
odstawi¢ pod przykryciem na 1 godzine w cieptym
miejscu do wyrosniecia.

2. Przygotowac sos: do garnka wla¢ $mietanke i

1 podgrzad. Nastepnie dodad 100 g sera plesniowego
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i miesza¢ do momentu, az ser sie rozpusci.
Odstawic z ognia.

3. Wyros$niete ciasto ponownie wyrobié i podzieli¢
na dwa kawatki. Z kazdego z nich uformowa¢
kulke i przygotowa¢ placek. Ciasto posmarowac
sosem i posypac oliwkami oraz mozzarella.
Nastepnie doda¢ Salami pepperoni Sokotéw, ser
plesniowy oraz kapary. Wierzch posypac oregano.
Pizze wilozy¢ do piekarnika rozgrzanego do
temperatury 230 . Piec przez 15 min. Gotowa
pizze posypac rukola.



