PLASTRY WEDZONKI Z
PODLASKIE) WEDZARNI Z
SOSEM

SKLADNIKI:

200 g wedzonki z podlaskiej wedzarni
200 g kapardéw zielonych w zalewie
200 g tuniczyka w sosie wiasnym

100 g majonezu

150 ml biatego wina wytrawnego
czarny pieprz

natka pietruszki

olej do smazenia

PRZYGOTOWANIE:

Kapary odsaczy¢ i przetozy¢ do rondla (kilka sztuk
odlozy¢ do dekoracji), zala¢ winem i doprowadzic¢
do wrzenia. Po zagotowaniu dokladnie odcedzié¢
na sitku, po czym zblendowac z tuniczykiem i
majonezem na gtadka mase. Doprawié $wiezo
mielonym pieprzem. Na talerzu rozsmarowac sos,
ktdry nalezy przykry¢ cienkimi plastrami
wedzonki. Cato$¢ udekorowac kaparami
usmazonymi na oleju i natka pietruszki.



