RISOTTO GRZYBOWE

SKLADNIKI:

400 g ryzu na risotto

10 g pudru grzybowego

100 g pieczarek biatych

100 g pieczarek brazowych

1 $rednia cebula

100 g bulionu wotowo-warzywnego Sokotéw
400 ml wody

50 g tartego parmezanu

50 g masta

100 ml wytrawnego bialego wina
natka pietruszki

Swiezo mielony pieprz

sol

PRZYGOTOWANIE:

1. Drobno pokroié cebule i $wieze grzyby,
podsmazy¢ na masle. Nastepnie dodad ryz oraz
wino i gotowa¢ do momentu odparowania wina.
Ciggle mieszajac dodac puder grzybowy i
stopniowo podlewac catos¢ wczesniej
rozcieniczonym i goracym bulionem wotowo-
warzywnym. Risotto bedzie chtonaé wywar az do
miekkosci.

2. Pod koniec gotowania ryzu dodac masto, tarty
parmezan i drobno posiekang natke pietruszki.

3. Doprawié solg i $wiezo mielonym pieprzem.



