ZUPA CEBULOWA

SKLADNIKI:

400 g cebuli

100 g bulionu wotowo-warzywnego Sokotéw
400 ml wody

50 g masta

3 gatazki tymianku

pieczywo na grzanki

50 g sera Gruyere

sdl, pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Cebule pokroié w pidrka, lekko osoli¢ i poddusic
w garnku na masle. Nastepnie doda¢ koncentrat
wolowo-warzywny i wode. Gotowac przez okoto
25 minut.

2. Doprawi¢ solg i pieprzem do smaku.

3. W miedzyczasie przygotowac grzanki z serem.



