ZUPA GRZYBOWA

SKLADNIKI:

1 duza cebula

1 por Sredniej wielkosci

2 ziemniaki

200 g pieczarek

100 g suszonych grzybdow (np. borowik,
podgrzybek, maslak)

100 g bulionu wotowo-warzywnego Sokotéw
400 ml wody

150 ml mleka

50 g masta

pieczywo na grzanki

sol, pieprz

Swieze ziota do dekoracji

PRZYGOTOWANIE:

. Pokroi¢ i posoli¢ warzywa.

. Pieczarki i suszone grzyby poddusi¢ na masle.

. Nastepnie catos¢ zalaé bulionem oraz woda i
gotowac przez okoto 25 minut do miekkosci.

. W miedzyczasie pieczywo pokroi¢ w kostke i
podsmazy¢ na masle.

. Do wywaru doda¢ mleko, zblendowa¢ na gtadka
mase, doprawic solg i pieprzem.

. Podawac¢ z grzankami a cato$¢ udekorowac
$wiezymi ziotami.



